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不合格项目小知识

一、柠檬黄
柠檬黄是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。如果长期摄入柠檬黄超标的食品，会对人体健康造成伤害，可能会引起风疹、荨麻疹、腹泻、小儿多动症。柠檬黄检出可能是生产企业为改善产品色泽、提高市场价值而超范围使用，也可能是企业未按规定使用食品添加剂。
二、二氧化硫残留量

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体健康造成危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。二氧化硫残留量超标的原因，可能是个别生产者使用劣质原料以降低成本，其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫。
三、阴离子合成洗涤剂

阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要成分十二烷基磺酸钠，是一种低毒物质，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在消毒企业中广泛使用，但是如果餐具清洗消毒流程控制不当，会造成洗涤剂在餐具上的残留。
四、苯并[a]芘

苯并[a]芘是一种芳烃类化合物，在环境中广泛存在。《食品安全国家标准食品中污染物限量》（GB 2762—2022）中规定，苯并[a]芘最大限量值为5.0μg/kg。苯并[a]芘超标的原因，可能是加工过程中关键工艺控制不当等。



